Esbly

Semaine du 02/11 au 08/11

@JENU

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

Pommes de terre
vinaigrette échalotes

Emincé bicolore Rillettes

Céleri rémoulade

CEuf dur mayonnaise

Velouté de potiron

Lasagnes bolognaises
VBF

Lasagnes de légumes

Ro6ti de dinde
moutarde a I'ancienne

Pavé de poisson blanc

MSC sauce Cajun Croq fromager

|

Colombo de lentilles

0 0

Beignets de calamar

L% A
Salade verte Boulgour AB Jeuneséc;it;c;tstes aux Purée de brocolis CE2 Gratin de choux-fleurs AB
GARNITURE
Riz créole Farfalles Pommes persillées

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Chaource AOP

(% (%
Fromage blanc sucré Vache qui rit AB Petit suisse aux fruits AB

Fondu président

Fruit

Cake marbré Fruit Semoule au lait

Cake au citron

Biscuits fourrés

Pain & pate a tartiner Gaufrette quadro Carré fraise

Briochette pépite de

chocolat chocolat
LES GOUTERS Yaourt sucré Lait chocolat Yaourt a boire Lait Fromage blanc sucré
Fruit Compote Fruit Compote Fruit

Produit de saison

Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE

L%

g% Produit Label Rouge Plat végétarien
Y

’

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Produit issu de I'agriculture biologique ’ﬁ" Préparé dans notre cuisine

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : ESBLY

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



